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Ve spolupraci s odborniky na odpadové hospodafstvi z firmy JRK Ceska republika jsme

na jafe roku 2023 spustili pilotni projekt sbéru kuchyriského odpadu, do kterého byly
zapojeny vSechny domacnosti a bytové domy, které budou mit zajem kuchyrisky odpad
umistovat do gastronadob. V zafi jsme roznesli tfidici sety na kuchyrisky odpad (kosik,
sacky a brozurku) Pokud ma domacnost domaci zvifata, ktera zbytky zivociSného plvodu
spotfebuji, biodpad vyuziji do kompostu ... mohou samoziejmé nadale fungovat jako dosud.
VétSina domacnosti v rodinnych i bytovych domech v8ak na své zbytky nema vyuziti a kondi
v €erné popelnici na smésny odpad. Tim vSak bez uzZitku jsou odvezeny na
skladku.

Odpad se 1x tydné svazi do bioplynove stanice v Horni Suché, kde se proméni
na energii, teplo a certifikované hnojivo, €imz se znovu ziviny vrati do puady. Za tento
rok se jiz takto vyuzilo 4,5 tuny odpadu z kuchyni nasich ob¢éanu.

Do hnédé nadoby na kuchynsky odpad patfi veSkeré kuchynské zbytky jidel (rostlinné

i zivocisSné), proslé potraviny (napf. jogurt i s kelimkem, kefir v tetrapacku, Sunka ¢&i plesnivy
syr), syrové maso a ryby, zbytky z vafeného jidla (scezené polévky), mensi kosti (rybi,
kureci), pecivo, téstoviny a jiné pfilohy, zbytky z ovoce a zeleniny, vajeéné skofapky, ¢ajové
sacky i kavova sedlina, skofapky ofechu, slupky z tropického ovoce, mastné kuchynské
utérky a jiné kuchyriské zbytky.

Do hnédé nadoby na kuchyrisky odpad nepatfi velké kosti (hovézi, veprové) a tekuté
potraviny (polévky, omacky, miéko).

Projekt ,,Zavedeni sbéru kuchyiiského odpadu v obci Celadna“ je podpoien
Moravskoslezskym krajem, ktery poskytl dotaci na jeho realizaci.
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Veskeré informace jsou zveFejnény na strankach obce Celadna v sekci odpady.

Dékujeme vSem obcanum, kterym neni zivotni prostfedi Ihostejné a zapojuji se
s nami do budovani obce s minimem odpadu uz ted.



